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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, ingen anmærkninger. Kontrolleret
procedure for tilberedning af koldre retter, herunder
tilberedning af karrysild, ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedure for håndtering af kølebrønd, herunder
styring af at tid og temperatur, følgende er konstateret: ved
måling med overfladetermometer konstateres temperatur over
5 gr.C, varerne kasseres inden måling af kernetemperatur er
mulig. Forholdet betragtes som bagatelagtig overtrædelse.
Generelt vejeldt om regler for opbevaringstemperatur.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af håndvask,
gummilister på kølelåger samt indvendig i køleskabe i kølebord,
følgeden er konstateret: der ses rimdannelse i køleskabe i
kølebord samt ansamling af dryp og fugt i bunden. Forholdet
betragtes som bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse for
varemodtagelse og opbevaringstemperatur, herunder
udpegning til kritisk kontrolpunkt, ingen anmærkninger.
Kontrolleret dokumentation for varemodtagelse og
opbevaringstemperatur fra oktober 2023 til dags dato, ingen
anmærkninger.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


