
Polar Salmon Hjerting Laks A/S

 

 

H E Bluhmes Vej 18

6700  Esbjerg

15672234 1746

2  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

4 timer 15 min.15-03-2024

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Kontrolleret virksomhedens håndtering af tilbagetrækning af
røget laks. Gennemgået virksomhedens håndtering af
tilbagetrækning af Røget Norsk Laks, tørsaltet 100gr. med Lot
nr. 25793. Virksomheden har redegjort for tilbagekaldelsen, Set
mail til modtager samt modtaget og gennemgået
distributionsliste.
- Kontrolleret procedurer for kontrol af ved varemodtagelse, set
dokumentation for varemodtagelse af laks. Medtaget kopi af
modtagelsesdokumenter, herunder
sporbarhedsdokumentation for leverandører af laksen.
- Produktionspapirer vedrørende ovennævnte tilbagekaldelse,
virksomheden har ialt produceret 200kg af det pågældende
parti. Lot nr. 25793. Virksomheden har redegjort for salg af
produktet samt spærret resterende 58kg.
- At virksomheden har forholdt sig til de fødevarer, der er
omfattet af mikrobiologiforordningen.
- At virksomheden har indplaceret fødevarerne i
fødevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.
Virksomheden har indplaceret produktet røget laks tørsaltet
med holdbarhed på 30 dagei 1.2 styret vækst, virksomhedens
andre produkter er indplaceret i kategorien 1.2 ikke styret
vækst
- At virksomheden har udarbejdet en prøveplan for udtagelse
af rengøringsprøver, råvareprøver, miljøprøver samt
færdigvareprøver. Set prøveplaner for ovennævnte.
- At virksomheden har dokumenteret resultaterne for
undersøgelse af Listeria Monocytogenes i Laks i kategori 1.2
styret vækst og kategori 1.2 ikke styret vækst, undersøgt for for
perioden juni 2023 og frem til marts 2024
- At virksomheden har procedurer for opfølgning på positive
svaberprøver, hvor det er relevant.
Mikrobiologiske kriterier, resultater og opfølgning:
Det indskærpes, at hvis resultaterne af en undersøgelse ud fra
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kriterierne i bilag I er utilfredsstillende, skal virksomheden træffe de foranstaltninger, samt korrigerende
handlinger, der er fastlagt i deres HACCP-procedurer, og andre foranstaltninger, der er fastsat i
mikrobiologiforordningens artikel 7, stk. 2, 3 og 4, samtidig med andre korrigerende handlinger, der er fastlagt i
deres HACCP-procedurer, og andre foranstaltninger, der er nødvendige for at beskytte forbrugernes sundhed.
Følgende er konstateret: Virksomheden har fundet positive fund af Listeria Monocytogenes i en
holdbarhedsprøve af et kombisaltet røget lakseprodukt, virksomheden har i forbindelse med deres fund ikke
fulgt deres egenkontrolprocedurer. Produktet er i kategori 1.2 ikke styret vægst i mikrobiologiforordningen.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden har ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Vejledt generelt om reglerne i mikrobiologiforordningen.
Vejledt konkret med eksempler på, hvordan virksomheden kan følge reglerne og dokumentere overholdelsen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelse af norsk laks
for perioden juli 2023 og frem til tilsynsdato


