
CABAS Køkken Højvangen

 

 

Højvangen 11

3060  Espergærde

64502018 6902

1  
1  
 
1  
1  
 
 
1  
 
1  
 
 
1  
 

X

side 1 af 1

1 time18-03-2024

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer
og adskillelse samt afdækning af fødevarer er kontrolleret i alle
køleskabe og frysere uden anmærkninger. Faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder er kontrolleret uden
anmærkninger
Kontrolleret hygiejne under produktion. Ingen anmærkninger
Gennemgået procedurer for modtagelse af
returkasser/transportkasser. Ingen anmærkninger
Mikrobiologiske kriterier, resultater og opfølgning: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger:
At virksomheden har dokumenteret resultaterne for
undersøgelse af fødevarekategori 2.5.1. og 1.19, undersøgt for
fødevaresikkerhedskriterie og proceshygiejnekriterier i
perioden 1. halvår 2024
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse af , produktionsrum -
herunder kold, varm og bageafdeling samt opvaskeafdeling,
caféområde, personaletoilet og garderobe - lokaler og inventar
- er kontrolleret uden anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling fra sidste kontrolbesøg til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Varestandarder: Kontrolleret varestandarder. Virksomheden
oplyser, at de ikke producerer fødevarer, omfattet af
varestandardkrav.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Overensstemmelseserklæring på fødevarekontakt-materiale fra
leverandøren. Følgende fødevarekontaktmateriale er
kontrolleret: plastfilm.


