Kontrolrapport

Virksomhed DAN-OX PADBORG ApS

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer:

- Hygiejne under produktion og oplagring: Kontrolleret

Adresse Industrivej 6

anvendelse af kglerum til ophaengt kgd (kreatur forfjerdinger)

Postnr/By 6330 Padborg

og skeereborde til partering og udbening. Virksomheden

CVR-nr. 26427533 Autnr. 186 meddelte at skeerebord plader kan vendes efter behov.
Knivsterilisator kontrolleret mht. vandstand og temperatur.
Kontrolleret adskillelse mellem opskaeringslokale og pakkeri.
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 Folgende er konstateret: Der var en traepalle med ca. 12
Rengering 1 papkasser sat ind i opskaeringslokale. Virksomheden flyttede
Vedligeholdelse 1 pallen omgaende til pakkeriet.
Virksomhedens egenkontrol 1 Forholdet vurderes under de foreliggende omstandigheder

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om at der kun ma bringes materialer ind i rent

omrade som kan renggres og om ngdvendigt desinficeres.

- Indpakning og emballering: Kontrolleret at indpakning kan

forega i skeere lokale med dybtraekker eller ved plastposer i

E2-kasser med efter fglgende emballering i pakkelokale.

Felgende er konstateret: | pakkelokalet stod en palle med

E2-kasser med ikke-indpakket kgd, og der var pa bandet fra

skeerelokalet fremfgrt flere E2-kasser med kgd i plastposer,

hvor poserne ikke var blevet lukket.. Kvalitetsmedarbejderen

sikrede omgaende rettelse af disse handteringsfejl.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om at utildaekket fersk kg¢d i urent omrade

kraever revurdering af kedet egnethed til konsum.

- Temperatur, produkter: Kglerum kontrolleret for regelmaessig

overvagning af rum temperatur. Virksomheden skiftede et

gdelagt rumtermometer ud under besgget og viste et

termometer til kontaktlgs maling (infrargd) frem. Vejledt

konkret om at til verifikation af produkt temperatur (fersk kad,

herunder fjerdinger og oksekgds pistoler) er der behov for et

indstikstermometer. Virksomheden meddelte at et sadant vil

blive anskaffet omgaende.
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Hygiejne: Renggring:

- Renggring af lokaler og udstyr: Kontrolleret at produktionsomrader fremstar Igbende renholdt og at materialer

og effekter er anbragt hensigtsmaessigt.

Hygiejne: Vedligeholdelse:

- Lokaler og udstyr, vedligeholdelse: Ved gennemgang af kglerum og skaere lokale set at der var gennemfgrt en

del reparationer (maling, afdeekning af huller, udskiftning af dybtraekker). Udestaende vedligeholds opgaver var

noteret, herunder med billede dokumentation. Virksomheden oplyste at opgaverne prioriteres. Vejledt konkret

om at tilbagevaerende dele af tidligere installationer burde fjernes, hvis de besvaerligggr renggringen.

- Sikring mod skadedyr: Kontrolleret at bygningen og lokaler er sikret igennem taet sluttende porte, dgre, og

vinduer. Gamle ventilationskanaler i skaere lokalet og pakke lokalet var blevet afdaekket. Konstateret at

afdaekningen ikke er teetsluttende. Virksomheden ville s@grge for at afdeekningen tilpasses.

Virksomhedens egenkontrol:

- Dokumentation for risikoanalyse og HACCP-plan: Virksomheden kunne fremvise et edb-baseret program som

indeholder de vaesentlige elementer (risikoanalyse, egenkontrolprocedurer og dokumentation). Stikprgvevis

kontrolleret at registreringer jf. programmet bliver gennemfgrt Igbende.

Kontrolleret dokumentation for overvagning af frostopbevaring i fast monteret container.

Fglgende er konstateret: Procestrin frostopbevaring var ikke medtaget i risikoanalysen men Igbende

kontrolleret.

Forholdet vurderes under de foreliggende omsteendigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om at alle procestrin som omhandler handtering af fgdevarer skal veere adresseret i

risikoanalysen.

Kontrollen gav ikke anledning til anmaerkninger.
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