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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af følgende fødevarer på køl ost,
skinkestrimler, sild i lage, pålæg og smør, ved max 5 grader.
Virksomheden oplyser at de enkelte gange får fersk fisk, her er
generelt vejledt om overholdelse af temperaturkrav for fersk
fisk.
Virksomhedens termometre er tjekket ved kontrolbesøget.
Virksomheden har adgang til hygiejnisk håndvask med koldt og
varmt vand, sæbe og håndklædepapir.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af
kølekrævende fødevarer, denne er udpeget som CCP.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
stikprøvevis for opbevaringstemperatur i perioden fra januar
2024 til dags dato. Virksomheden er konkret vejledt om måling
af temperatur ved udførelse af egenkontrol, og ikke bare aflæse
køleenheder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


