Kontrolrapport

Virksomhed Christiansgpigens Sild

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1 af 2

Hygiejne: Handtering af fedevarer: Kontrolleret hygiejnisk

handtering af produkter under produktion af kryddersild. Ingen

Adresse Gruset 7

anmaerkninger.

Postnr/By 3740 Svaneke

Kontrolleret opbevaring af ravarer, feerdigvarer og emballage.

Kontrolleret opbevaringstemperatur i kglerum. Ingen

CVR-nr. 33337701 Aut.nr. 3017
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne 1
Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilszetningsstoffer m.v. 1
Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

anmarkninger.

Kontrolleret at desinfektionsmidler er godkendt og egnet til

formalet (kloroplgsning). Ingen anmaerkninger.

Kontrolleret beskrivelse af procedurer for tilbagetraekning

herunder procedurer for underretning af kunder og

Fedevarestyrelsen. Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af

produktionslokaler, lagerlokaler, kglerum samt udstyr.

Kontrolleret skadedyrssikring af lokaler. Set seneste

besggsrapport fra skadedyrbekaempelsesfirma 4. marts 2024.

Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens

risikoanalyse for opbevaring af kglevarer. Kgleopbevaring er

udpeget som kritisk kontrolpunkt. Procedure er daglig

overvagning kombineret med alarm (god arbejdsgang) og

udskrivning af temperatur fra datalogger efter behoy, f.eks. hvis

alarm er gaet. Kontrolleret loggerudskrift for perioden oktober

2023 til marts 2024. Ingen anmeaerkninger.

| risikoanalysen for Listeria star, at produkterne er stabiliseret

mod veekst af Listeria ved pH under 4.4. Det fremgar imidlertid

ikke, hvordan dette sikres. Vejledt om, at det f.eks. kunne vaere

ved at fglge en fast opskrift, hvor der er dokumentation for, at

pH er under 4.4. Alternativt kunne man stikprgvevis

kontrolleret pH, f.eks. ved pH-strips. Vurderes under de

foreliggende omstaendigheder som et batatelagtigt forhold.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

20-03-2024 1 time 55 min.
Dato Kontrollens varighed
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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KO n t rO I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed Christiansgpigens Sild

Adresse Gruset 7

Postnr/By 3740 Svaneke

CVR-nr. 33337701

Tilsynsferendes bemaerkninger side 2 af 2

anmaerkninger: Ansatte, der tilvirker fgdevarer, er behgrigt instrueret i handtering af fedevarer.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Tilsaetningsstoffer m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: procedurer for afvejning og dosering af

tilseetningsstoffer, benzoesyre og sorbinsyre i fiskehalvkonserves. Foretaget kontrolberegning af dosering af

benzoesyre og sorbinsyre ved produktion af kryddersild.

20-03-2024
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk



