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Kontrolbesøget sker på baggrund af en henvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i køkken -ok. Kontrolleret
opbevaringstemperatur og hygiejnisk opbevaring af fødevarer i
køl-ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, kølerum
og koloniallager-ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontreolleret virksomhedens
skriftlige procedurer ved konstatering af skadedyr, herunder at
der er ageret i forhold hertil ved konstatering af skadedyr-ok.
Kontrolleret dokumentation for perioden februar 2024 til idag
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning-
herunder opvarmning til alternativ temperatur i helt oksekød
samt nedkøling af fødevarer-ok
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.


