Kontrolrapport

Virksomhed Nordsjeellands-catering

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af2

Kontrolbesgget sker pa baggrund af en anonym

forbrugerhenvendelse.

Adresse Kronborgvej 1A

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist

Postnr/By 3000 Helsinggr

og har bekraeftet at vaere bekendt med indholdet af

CVR-nr. 40403434 Aut.nr. 6890 retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden gnsker herefter ikke
blanketten udleveret.

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 Kontrolbesgget sker p& baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Rengering 1 Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret
Vedligeholdelse 1 uden anmarkninger: Gennemgaet virksomhedens procedure

Virksomhedens egenkontrol 1 for dagens produktions, ingen anmaerkninger.

Offentliggerelse af kontrolrapport Fplgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer for

Uddannelse i hygiejne opvarmning/nedkgling af kogte ris og mgrbradgryde. Malt

Maerkning og information temperatur pa kogte ris, mgrbradgryde. samt dagens salater,

Godkendelser m.. 1

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

ingen anmaerkninger. Hygiejne under produktion: Set

handtering og udportionering af ris og mgrbradgryde Ingen

anmaerkninger. Opbevaringstemperaturer af fgdevarer i kgle-og

fryse inventar. Adskillelse og tildeekning af fédevarer, samt

fedevarer fri fra guly, tildeekning og adskillelse af ikke

kelepligtige fedevarer pa lager er kontrollere, uden

anmaerkninger. Mundtligt gennemgaet procedure for

opbevaring af fisk ved max. 2 grader.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger:

Renggring under produktion af fglgende lokaler/udstyr:

produktionsborde og produktionsudstyr

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Skadedyrssikring af felgende lokaler: Vejledt

virksomheden i at udearealer skal skadedyrsikres

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram

(HACCP-plan) for opvarmning samt nedkgling

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater

for opvarmning samt nedkgling fra sidste tilsyn til dags dato

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

25-03-2024
Dato

1time
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




gm; Ministeriet for Fadevarer,
Landbrug og Fiskeri

KO I‘I t rO I ra p pO rt - Fadevarestyrelsen

Virksomhed Nordsjzallands-catering

Adresse Kronborgvej 1A

Postnr/By 3000 Helsinggr
CVR-nr. 40403434

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: CVR- og P-numre jf. www.virk.dk

25-03-2024
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




