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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevarer under tilsyn,
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i
produktionslokaler samt i butiksområde.
Opbevaringstemperaturer kølerum.
Kontrolleret procedure for opbevaring af sandwich. Vejledt om
mulighed for at opbevare sandwich efter 3 timers retningslinje.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lokaler og udstyr under
produktion.
Renholdelse af køleenheder og hylder i butiksområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for planlagt
vedligeholdelse, herunder udbedring af loft ved fryser samt
ramme på dør ved lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling af kogecreme samt
opbevaringstemperaturer for perioden december 2023 til
marts 2024.
Mærkning og information: Stikprøvevis kontrolleret holdbarhed
på pålæg og mælk. OK
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


