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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer af kølepligtige
fødevarer. Adskilelse og tildækning af fødevarer. Faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Mundtligt gennemgået
virksomhedens procedurer for varmebehandling af kylling,
herunder måling af kernetemperatur.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde samt køle/frysebokse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionsområde samt køle/frysebokse. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for Opvarmning,
nedkøling, varmholdelse, varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, indfrysning af fisk samt kontrol af pH
i syltelager for perioden 1/1/2024 til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) herunder
aktiviteterne varmebehandling og varmholdelse samt
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procedurer for håndtering af allergener.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
jf. virk.dk.


