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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer under opbevaring på køl og på lager samt faciliteter
for hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: på
virksomhedens lager ses der under inventar og halv paller
belægninger af sort snavs og glasskår. I ventilatorer i
virksomhedens køleskabe ses der lidt støv. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om frekvens for rengøring under
inventar og på svært tilgængelige steder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse.
Følgende er konstateret: Risikoanalysen er fra en anden
virksomhed og er ikke helt tilpasset
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om udarbejdelse af en for virksomheden
dækkende risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer


