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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Temperatur
ved opbevaring af emballeret fersk fisk og fiskevarer.
Bødeforelæg er fremsendt på 10.000 kr..
Følgende er konstateret: Målt temperatur med fvst kalibreret
luft- og indstikstermometer. Lufttemperatur er målt til 3,5
grader C i køledisk indeholdende store mængder emballeret
fersk fisk og fiskevarer (10 pk laksefilet a 400 g, 8 pk mørksej a
400 g, 8 pk torskeloins a 400 g, 4 pk kulmilefilet a 300 g, 4 pk
rødspættefilet a 225 g, 4 laksefilet a 225 g, 3 pk torskefilet a
225 g, 4 pk finthakket fiskefars a 400 g, 6 pk laks- og torskefars
a 400 g). Stikprøvevist målt kernetemperatur med fvst
kalibretet indstikstermometer på diverse fersk fisk: 5,9 grader C
(laksefilet 400 g), 5,7 grader C (kulmulefilet 300 g) og 5,7 grader
C (mørksej loins 400 g). Billededokumentation taget og fremvist
til virksomheden under tilsynet. Virksomheden har kasseret
varerne under tilsynet
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi har kontaktet
vores kølefirma og opbevarer ikke fisk i køledisken før vi har
fået styr på det.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har gennemået procedure for varemodtagelse herunder
hvordan de kontrollerer temperatur med indstikstermometer.
Set funktionsdygtig indstikstermometer.
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Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes rene.
Følgende er konstateret: mælkekøler fremstår med hvide og grønne belægninger af formodet skimmel på reol,
hylder med mejeriprodukter, loft og lamper i loftet samt riste på fordamper. Hvide belægninger af formodet
skimmel på rist ved fordamper i æggekøler.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får vi styr på med det samme. Virksomheden er påbegyndt
rengøring under tilsynet.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse og opbevaring de seneste 6 måneder.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret kødpålæg for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Kontrolleret følgende produkter: uemballeret solsikkerugbrød og teboller for information om allergene
ingredienser. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Retssikkerhedsblanket fremvist og gennemgået samt udleveret ved tilsynet.


