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Kontrolbesøget sker på baggrund af Fødevarestyrelsens
kontrolkampagne ” Opbevaringstemperaturer af kølekrævende
fødevarer ”
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af følgende kølekrævende
fødevarer: Varmebehandlede, nedkølede og letfordærvelige
fødevarer, fersk fjerkræ/kylling, konsummælksprodukter,
U-emballerede ferske fiskevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse på opbevaring af
kølekrævende fødevarer er udpeget som et kritisk kontrolpunkt
(CCP).
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
fra januar-2024 til dags dato på opbevaringstemperaturkontrol
af køl.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
udstyr til overvågning af opbevaringstemperatur,
Virksomheden anvender funktionelle termometre, der er
mundtligt gjort rede for brug af termometre til forskellige
aktiviteter.
Vejledt konkret om løsningsforslag til kalibrering af termometre
evt. ved test i et glas med isvand og et med kogende vand, her
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skal temperaturen være hhv. ca. 0°C og ca. 100°C.
Vejledt generelt om Fødevarestyrelsens online værktøj "Sikre fødevarer".
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


