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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Frostvarer i frostrum løftet fra gulv og fri
af vægge, opbevaring af frugt og grønt i butik, opbevaring af
brød og kager i brødskab samt kontrolleret
opbevaringstemperatur i mejerikøler, pålægskøler og frostrum.
Kontrolleret procedurer for håndtering og opfyldning af
brødskab samt kontrol og holdbarhedsstyring af fødevarer
udbudt til salg i butik, ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lager, frostrum, mejerikøler,
frostmontre i butik, brødskab samt frugt- og grøntområde i
butik.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur i kølerum fra november 2023 til dags
dato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret brød, juice,
konsummælk, pålæg og dressinger for holdbarhedsangivelse
herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato”
ikke er overskredet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
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skilter med, at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel/QR-kode i brødskab.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


