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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold. Virksomheden anvender egnet og rene
arbejdsuniformer. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig
placering og antal af vaske. Gennemgået virksomhedens
produktion herunder langtidsstegning, virksomheden sousvide
og MAP ikke. Set dagens produktions af smørrebrød,
virksomheden Slicer ikke selv pålæg, men modtager pålæg
skiveskåret / vakuum pakket fra leverandør. Gennemgået dages
produktion af, stegt lever med bløde løg herunder opvarmning
og stegning, samt begrænsning af procesforureningen
akrylamid/PAH ved fremstilling stegte løg og lever.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Rengøring under produktion af følgende lokaler/udstyr:
arbejdsborde, gastro bakker samt arbejdsredskaber.
Vejledt konkret om rengøring indvendigt i opvaskemaskinen.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Cafeområdet herunder køleinventar,
disk samt udstyr
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Kølerum
Følgende er konstateret: Gummilister langs kanter i kølerum
fremstår med rust og er revnet flere steder
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om vedligeholdelse samt udarbejdelse af
vedligeholdelsesplan
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning
stikprøvevis fra sidste tilsyn til dags dato
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan)
opvarmning herunder langtidsstegning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre JF. www.virk.dk samt ID -
mærkning på transportvogne


