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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Følgende
fødevarer kontrolleret: Tunsalat, kogt skinke og ost i skiver.
Temperaturer i køleskabe målt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) for opbevaring af
kølepligtige fødevarer. Set funktionelt overfladetermometer.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.


