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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse imellem fødevaregrupper,
køletemperaturer, nedkølingsmetoder i blæstkøler, holdbarhed
på hjemmelavet produkter og faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Drøftet løsningsforslag til bedre brug af håndvask i "varmt
køkken", kan kun ske når dør er lukket, da håndvask er placeret
bag dør.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af "varmt køkken" med
opvaskemaskine, opskæringslokale med produktion af
smørrebrød samt kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligehold af bordflader.
Vejledt om regler for materiale eks. rulleborde, der benyttes til
fødevarer, skal have en jævn, glat, afvaskelig og ikke
absorberende overflade. Drøftet udskiftning elelr andet af
drejse-haner (til kold og varmt vand) inde i opvaskemaskine, da
de begge er flækket.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse for varmbehandling og
nedkøling for 2024.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Vejledt konkret om tilgængelighed af mappe med oplysninger om allergener, når personale fra
slagter/delikatesse er gået hjem, før butikkens lukketid.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har fået udleveret retssikkerhedsblanketten.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse/kalvekød, følgende fødevarer er
kontrolleret uden anmærkninger: kalve rib eye og roastbeef.


