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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: temperatur og
opbevaring af nedkølede fødevarer på køl.
Følgende er konstateret: i køleskab i køkken måles pandekage
dej til op mod 17 grader C, det bliver oplyst at denne protion
bliver taget ind og ud af køleskabet flere gange i løbet af
tidsrummet for brunch. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Vejledt generelt om regler om at kølekæden ikke må brydes og
om mulighed for mindre portioner, således at dejen hurtigt
bliver brugt.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: virksomhedens følger deres
egenkontrolprocedurer for nedkøling af fødevarer og måler
temperaturen med indstikstermometer i produkter.
Virksomheden har fået udleveret retssikkerhedsblanketten.
Virksomheden er den 26. marts 2024 orienteret om, at
anmærkninger til virksomheder medfører to gebyrbelagte
opfølgende kontrolbesøg.
Fødevarestyrelsen vil derfor gennemføre et ekstra kontrolbesøg
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i virksomheden, selvom der på dette kontrolbesøg ikke er meddelt anmærkninger.


