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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Virksomheden er siden
seneste tilsyn opstartet tilberedning af retter i mindre omfang i
genopvarmning i weekenden. Følgende er konstateret: På
tilsynet blev der opbevaret nedkølede retter i gryder i
køleskabet. Vejledt konkret om procedure for nedkøling i
mindre portioner. I hverdagene leveres der varmt og kold mad
til virksomheden. Det oplyses, at maden altid genopvarmes
inden servering og eventuel nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken og lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opbevaring,
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling er stikprøvevist
kontrolleret siden seneste tilsyn frem til starten af april 2024.
Vejledt om regler for leveringstemperaturer af kolde og varme
retter fra cateringfirma.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
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smileysymbol.
Virksomheden er orienteret om, at anmærkninger til virksomheder medfører to gebyrbelagte opfølgende
kontrolbesøg.
Fødevarestyrelsen vil derfor gennemføre et ekstra kontrolbesøg i virksomheden, selvom der på dette
kontrolbesøg ikke er meddelt anmærkninger.


