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Kampagne Light, omhandlende om detailvirksomheder følger
tilberedningsanvisninger på produkterne.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
procedurer for brug af halvfabrikata/for stegte produkter,
herunder at tilberedningsanvisning, som producenten
foreskriver på produktet, følges. Samt at fødevarer som ikke er
klar til brug varmebehandles til en kerne temperaturer over 75
grader. Ingen anmærkninger.
Følgende produkter er kontrolleret Fried chicken breast og er
spiseklart skal ikke genopvarmes inden servering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for procestrin
varmebehandling/genopvarmning der er udpeget som et CCP.

Kontrolleret: Egekontrolprogram
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke et skriftligt
Egenkontrolprogram indeholdende procedurer samt
dokumentationsfrekvens. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om egenkontrolprogram

Dokumentation for udført egenkontrol for
opvarmning/genopvarmning for perioden januar 2024 til dags
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dato. Dokumentationsfrekvens for varmebehandling/genopvarmning er 1 gang pr uge.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har ved kontrollens begyndelse fået forevist/gennemgået og har bekræftet at være bekendt med
indholdet af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden
ønsker herefter ikke blanketten udleveret.


