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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Tilsyn på baggrund af henvendelse om mistanke om skadedyr.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Gennemgang af håndtering af
maltprodukter, brygning af øl og flaskning af øl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende
lokaler/udstyr:Brygrum, flaskehal, maltrum, lagerrum og
udendørsarealer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:Bryggeri
og flaskehal samt dører mod det fri.
Kontrolleret vedligeholdelse af lokaler. Kælderrum under
lagerhal og under udlæsningsramper
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes i god stand.
Følgende er konstateret:Begge kælderrum fremstår med gamle
effekter og er noget rodet. Endvidere er der høj fugtighed. den
ene dør ved vandbehandlingsanlæg er ikke tætsluttende
forneden. Port mod det fri stod åben uden der var personale i
rummet.
Virksomheden havde følgende bemærkninger:enig
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Virksomheden har frivilligt indført produktionsstop indtil
skadedyrsfirma tjekker lokaler med rottehund.
Vejledt om at alle rum lukkes af og der udlægges mel så evt
spor kan opdages. Virksomheden melder tilbage dagligt til den
tilsynsførende.
Vejledt om at forladt villa der er bygget sammen med
bryggeriet kan være opholdssted for skadedyr.
Udendørsarealer er kontrolleret langs vægge og affaldsområde
er kontrolleret uden spor af skadedyr.
Skadedyrsfirma kontaktet for et ekstra besøg så hurtigt som
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muligt.


