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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: -Hygiejne under produktion:
Kontrolleret hygiejne under produktion (saltning, røgning og
indpakning af varmrøge makrelfilet) uden anmærkninger.

Hygiejne: Rengøring: -Periodisk rengøring:
Kontrolleret implementering af periodisk rengøring.
Virksomheden har fortaget periodisk rengøring i de sidste 2
uger. Ingen anmærkninger.
-Rengøring af lokaler og udstyr:
Kontrolleret i alle lokaler.
Følgende er konstateret: begrænset manglende rengøring ved
ovns kontrolpaneler samt små synlige rester ved ventilations
rør i pakkeri.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.

Hygiejne: Vedligeholdelse: -Indretning (struktur og udstyr):
Kontrolleret indretning af følgende lokaler: alle. Ingen
anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: - Dokumentation for overvågning
af OPRP og GMP som har afgørende betydning for
fødevaresikkerhed.:
Kontrolleret dokumentation for styring af saltindhold i d.d.
produktion (varmrøg makrel) uden anmærkninger.
- Skriftlige procedurer - OPRP og GMP med afgørende
betydning for Fødevaresikkerhed:
Kontrolleret virksomheds skriftlige procedurer for styring af
saltindhold uden anmærkninger. Kontrolleret implementering
og effekten af proceduren uden anmærkninger.


