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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.

Vejledt generelt om Fødevarestyrelsens online værktøj "Sikre
fødevarer".
Følgende er konstateret: Køleboks viser 9 grader på udendørs
måler, måling med infarød termometer viser temperatur på 6
grader.
Under kontrolbesøget begynder temperatur indikator på
kølerum at vis højere temperatur, hvor den efterfølgende
begynder at hyle med en alarm tone.
Tf. lægge rumføler i kølerum, rumføler viser 5 grader.
Virksomhed tilkalder kølemontør, under kontrolbesøget.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret termometer til
anvendelse af måling at temperatur, samt brugen af
termometer, ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for opbevaring.
Andet: Dette er en kampagnekontrol som led i
sporbarhedskampagnen på fødevarer.


