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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Opbevaring af
uemballerede ferske fiskevarer.
Det indskærpes, at uemballerede ferske fiskevarer skal
opbevares i is under passende forhold, hvor is tilføres så ofte
det er nødvendigt, eller ved maksimalt 2°C.
Følgende er konstateret: Rødspættefilleter opbevares i pose,
placeret i plastbeholder. Beholder står i køleskuffe med is i
bund og langs sider på bøtten. Der er ikke direkte berøring
mellem fisk/pose og is. Temperatur målt til 4,3 gr.C med
indstiksføler. Mængde af fisk er begrænset. Virksomheden
oplyser at fiske tilberedes dags dato.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi laver nogle
ændringer i opbevaringen så temperaturen kan overholdes
fremadrettet.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af
kølekrævende emballerede og uemballerede fødevarer,
herunder fersk fisk. Kontrolleret dokumentation for
opbevaringstemeperatur for marts 2024, ingen anmærkninger.


