
Da vica aps

 

 

Boulevarden 11D

7100  Vejle

40065164

09-04-2024 1
04-07-2023

1
31-05-2022

1
10-03-2021

1
1  
1  
1  
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer køl og frost.
Stikprøvevist målt opbevaringstemperaturer. Faciliteter til
hygiejnisk håndvask. Gennemgået procedurer for produktion af
hakket oksedøg til bøffer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde herunder køle og fryseenheder herunder
kølerum, tilvirkningsområde herunder inventar og udstyr.
Følgende er konstateret: større mængde af indtørret kalk i
opvaskemaskinen i køkkenet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
vedligehold af lokaler og udstyr. Konstateret at
produktionsbordplader i køkken fremstår med defekte
kanter/lister flere steder.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for vedligehold af lokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt varmebehandling og nedkøling siden jan. 2024.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


