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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set hygiejnisk håndvask med sæbe og
engangspapir.
Målt opbevaringstemperatur i køle- og fryseenheder
indeholdende fødevarer med temperaturopbevaringskrav.
Virksomheden har gennemgået procedure for opvarmning af
kylling, set funktionsdygtigt indstikstermometer. Virksomheden
har redegjort for procedure for pH måling af ris til sushi,
samling af sushi, samt indfrysning af fisk.
Hygiejne: Rengøring: Bødeforelæg fremsendt på 7.500kr.
Følgende er konstateret: Virksomhedens kølerum fremstår med
sorte og hvide aftagelige plamager på hylder og på hylde
kanter. Virksomhedens isterningemaskine fremstår med gule
aftagelige plamager.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får styr på det
med det samme.
Billeder er blevet taget under tilsynet og fremvist
virksomheden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vejledt gennerelt om at virksomheden skal
udskifte hyldepapir.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning,
nedkøling, indfrysning af fersk fisk, samt pH måling af ris.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået gennemgået og udleveret retssikkerhedsblanketten.


