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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejne og
adskillelse ved tilberedning af varm mad, herunder stegning af
kyllingefilet, beskyttelse mod krydsforurening, OK. Kontrolleret
at fødevarer opbevares beskyttet mod forurening og kølevarer
ved korrekt temperatur, OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: arbejdslokaler og opbevaringsrum. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Der var ikke registreringer for
egenkontrollens resultat og gennemførelse, for de fastsatte
kritiske kontrolpunkter varmebehandling til min 75 grader C,
eller nedkøling til under 10 grader C, inden for 3 (4) timer, år til
dato.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Både
varmebehandlig til min 75 grader C og nedkøling til under 10
grader inden for fastsat tid, bliver sikret ved sikker uddannelse
og erfaring, med procedurer. Registreringen var gledet ud, den
var påbegyndt sidste år. Genoptages straks.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
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Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for køleopbevaring og varemodtagelse år til dato.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed af kyllingefilet, set faktura, OK.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


