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Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
- Personlig hygiejne og helbred samt "husorden": Ved
gennemgang af dele af virksomheden (G3) kontrolleret at
medarbejderne følger virksomhedens hygiejneregler
(anvendelse af firmatøj, hårnet, sikkerhedsbriller, handsker,
brug af håndvask i hygiejnesluser). Arbejdsomgivelser var
ryddelige og der fandtes ikke uvedkommende redskaber.
Virksomheden meddelte at medarbejderne ikke skal møde på
arbejde hvis de er syg og sygdommen kan have indflydelse på
produktionen.
- Fremmedlegemer: Procedurer og registrering for batchvis
gennemført sigtekontrol blev fremvist. Metalsigte i G3 udskiftes
hvert andet år.
- Transport (generel hygiejne og temperatur): Set registrering af
modtagekontrol resultat på frostvarer, herunder kvittering for
gennemført registrering. Froststatus kontrolleres visuelt da
frostvarer leveres fra autoriseret frostlager inden 2 timer og
indgår i produktion derefter.

Hygiejne: Vedligeholdelse:
- Indretning (struktur og udstyr), herunder lys: Ved
gennemgang af G3 kontrolleret at installation af maskiner og
udstyr er anbragt således at hygiejnisk produktion tilgodeses
(intern transport, dosering/afvejning, blanding, tapning/
pakning).
- Transportmidler, vedligeholdelse: Virksomheden oplyser at
biler med utilfredsstillende vedligehold bliver afvist ved
læsning. Ved modtagelse registreres om transportmidlet er i
acceptabel stand. Der anvendes kun eksterne speditører.

Offentliggørelse af kontrolrapport:
- Link til de seneste 4 kontrolrapporter på findsmiley.dk kunne
tilgås på virksomhedens hjemmeside.

Uddannelse i hygiejne:
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- HACCP uddannelse: Kvalitetsmedarbejder er faguddannet og oplært i anvendelse af HACCP-systemer.
- Hygiejneuddannelse: Medarbejdernes kvalifikationer fremgik af en oversigt med jobfunktioner og tilhørende
undervisning. Et eksempel (prøvetagning for nedfaldskim) blev fremvist.

Mærkning og information:
- Sporbarhed: Kontrolleret at parti afgrænsninger følger produktionen fra oprindelige batches til underbatches
og registrering af rework batches.

Godkendelser m.v.:
- ATP-godkendelse: Virksomheden modtager ikke letfordærvelige fødevarer fra udlandet, men kun fra Danmark
igennem registrerede transportører.

Kemiske forureninger:
- Pesticider: Gennemgået et eksempel af færdigvare analyser med screening bl.a. for pesticider som en del af
rutinemæssig tjek om overholdelse af virksomhedens produkt specifikationer.

Kontrollen gav ikke anledning til anmærkninger.


