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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set hygiejnisk håndvask med sæbe og
engangspapir.
Målt opbevaringstemperatur i køle møbler. Virksomheden har
gennemgået procedure for fødevarer i køledisk, samt at de her
benytter 3 timers rette snor.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Helhed af produktions borde, diverse hylder i
butik samt på køl og frost. Vejledt virksomheden i at påsætte
gummiliste i kølerum da denne sidder løs.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens egenkontrol:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost opvarmning og
nedkøling fra perioden 01-01-2024 til dags dato. Virksomheden
oplyser at de har haft lukket i marts måned pga. sygdom.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse med fokus på virksomhedens udpegede CCP'er
(kritiske kontrolpunkter) og GAG'er (gode arbejdsgange).
Virksomheden benytter fødevarestyrelsens risiko blanketter
1-12.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


