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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, samt adskillelse, tildækning og
opbevaringstemperaturer for fødevarer på køl og frost.
Virksomheden har mundtligt redegjort for procedurer
vedrørende opvarmning, herunder korrekt brug af termometer
- set funktionelt indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenområde og lagerlokale, herunder gulve, vægge, lofter,
produktionsoverflader, emfang, opvaskemaskine og
køle-/fryseinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for kritiske
aktiviteter. Virksomheden har udpeget varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling som kritiske aktiviteter.
Kontrolleret tilgængelighed af de skriftlige
egenkontrolprocedurer. Det indskærpes, at virksomhedens
egenkontrolprocedurer til enhver tid skal kunne fremvises på
Fødevarestyrelsens anmodning. Følgende er konstateret:
Virksomheden kan på tilsynet ikke fremvise skriftlige
egenkontrolprocedurer. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Jeg ved desværre ikke hvor de er lige nu - vi
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printer et nyt program ud. Vejledt virksomheden om at skabelon til egenkontrolprogram kan findes på
www.fvst.dk. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se
separat klagevejledning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer iflg. www.virk.dk, samt
virksomhedens risikooplysninger hos Fødevarestyrelsen.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret overholdelse af regnskabskravene for det økologiske spisemærke
med økologiprocent 60-90 %, herunder er følgende kontrol foretaget: kontrol af opgørelser over
økologiprocenten fra oktober 2023 til marts 2024, samt vurdering af mængder af økologiske fødevarer på lager.
Ingen anmærkninger.
Kemiske forureninger: Virksomheden har mundtligt redegjort for procedurer vedrørende udblødning og
tilberedning af tørrede kikærter, for at inaktivere naturligt forekommende lektiner.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


