Kontrolrapport

Virksomhed McDonald's Danmark ApS

Ministeriet for Foadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1af1

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

Keedekontrolhovedkontor

uden anmarkninger: Mundtlige og skriftlige procedure for

Adresse  Falkoner Alle 20 modtagelse, handtering og opbevaring af fadevare med

Postnr/By 2000 Frederiksberg kelekrav samt foranstaltninger ved konstatering af overskredet

CVR-nr. 24214087 Aut.nr. temperatur ink. fejlsggning og handtering af afvigelse og
bergrte fgdevare.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for handtering af
Rengering kelekraevende fedevare ved modtagelse og opbevaring

Vedligeholdelse (kglevare-mejeriprodukter). Udpeget til CCP'er.
Virksomhedens egenkontrol 1 Virksomhedens generelle risikoanalyse, som er baggrund for

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[X] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

den HACCP der udarbejdes til alle restauranter.

Samt Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) og skriftlige procedure som udsendes til

restauranter fra Kaeedekontrol hovedkontoret.

Kritisk graense er udpeget til +4 grader C. Temperatur malt over

+ 7 grader C skal altid kasseres. Temperatur malt mallen 4

grader og 7 grader C skal vurderes og der skal foretages en

produkt temperatur. Virksomheden har skriftlige procedurer

"fejlsggning" som kan bruges i vurderingen.

Virksomhedens procedurer for overvagning, frekvens for

dokumentation af lufttemperatur 3 gange om dagen og

produkt temperatur 1 gang om dagen.

Virksomhedens procedurer for manedligt verifikation af at

malinger i overvagningen er valide.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
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Dato

1time
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




