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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Vejledt generelt om
reglerne for kontaminering af ikke opløftede fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Gennemgået
procedurer for opvarmning af råt kalkunkød og oksekød.
Virksomheden redegører for at fødevarene opvarmes til en
kernetemperatur på minimum 75° C og fremviser her
overvågningdustyr til kontrol af temperaturen.
Fødevarene har ikke en tilberedningsanvisning angivet på
emballagen.
Vejledt om brug af onlineværktøjet Sikre Fødevarer på
Fødevarestyrelsens hjemmeside.
Endvidere har virksomheden frosne spiseklar kyllingestrimler,
som optøs og opbevares ved på køl ved maks 5° C.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperaturer
ved opvarmning i perioden den 25. december 2023 til og med
d.d.
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Virksomheden har en fastsat ugentlig frekvens for dokumentation af egenkontrollens gennemførsel.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for procestrinnet varmebehandling/opvarmning.
Virksomheden følger procedurene i egenkontrolprogrammet for opvarmning, og opvarmer fødevarene til
minimum 75° C.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
jf. virk.dk.


