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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne under produktion,
herunder krydssmitte:

Følgende er konstateret: Brugte træpaller fandtes
opmagasineret i farsrum under igangværende produktion.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.

Vejledt generelt om at overflader i områder, hvor der
håndteres fødevarer, skal holdes i god stand og være lette at
rengøre og om nødvendigt desinficere.
Hygiejne under oplagring, fødevarer og emballage: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger; Renholdelse af
Emballagelager, krydderilager og pakkerum.

Allergener - kontaminering: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger; Virksomhedens beslutningstræ for allergener
(pkt 3.5). Virksomheden opyser at der ikke indgår allergener i
produktionen på nuværende tidspunkt.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Skadedyrssikring: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende
lokaler: Skærerum, lasteområde, emaballagelager og
pakkeområde.

Virksomheden har fremvist de to seneste rapporter fra
skadedyrsfirma (fra hhv. 10.4.2024 og 27.2.2024), samt rapport
fra seneste bygningsinspektion d. 20.7.2023.

Virksomhedens egenkontrol: Dokumentation for risikoanalyse
og HACCP-plan: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens risikoanalyse for fremmedlegemer i udbening
og pakkelinje, samt beskrive af egenkontrol procedurer for
metaldetektor tests.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Link på hjemmeside: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.

Godkendelser m.v.: Autorisation, herunder vilkår: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Autorisations
nr., CVR- og P-nummer. Samt registrering af aktiviteter hos fødevarestyrelsen.


