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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejniske
håndvaskefaciliteter, forrum til toilet herunder at dør fra toilet
ikke åbner direkte ud i lokaler med håndtering af fødevarer,
opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl og frost, herunder
stikprøvevise temperaturmålinger på køl, procedurer for
nedkøling af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Vandrette produktbærende overflader i køkken, gummilister i
køleenheder, gulve, vægge og lofter i køkken, rotationsarm i
opvaskemaskine samt renholdelse i skabe og skuffer i køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for aktiviteterne varemodtagelse, opbevaring,
varmebehandling og nedkøling.
Følgende er konstateret: Der er ikke dokumenteret
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling
siden d. 27-03-2024, virksomheden har fastsat en frekvens for
dokumentation 1x ugen, men oplyser, at der grundet sygdom
hos køkkenansvarlig ikke er blevet produceret mad i perioden,
men at caféen har fået leveret mad udefra.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder



Rønnebækhus Cafeen

 

 

Vallensbæk Stationstorv 6, 5.

2665  Vallensbæk Strand

24200264

Kontrolrapport

side 2 af 2

16-04-2024

som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for dokumentation af egenkontrol, samt vejledt konkret om at notere i
afvigelsesrapport i egenkontrolprogram, at produktion i køkkenet har været lukket ned i perioden med sygdom.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


