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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret mundtligt procedure for
tilberedning af kyllingebryst og kyllingekebab herunder at
tilberedningsanvisninger følges og der varmebehandles til
minimum 75 grader.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
sikring at den ønskede kernetemperatur opnås, ved anvendelse
af indstikstermometer samt mundtlige procedurer for
kendskab til temperaturkrav.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning af
fødevarer og virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram for
opvarmning af fødevarer samt virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse for opvarmning af fødevare
fra januar 2024 og til dags dato..
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


