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Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
Hygiejne under produktion herunder krydssmitte
Kontrolleret hygiejnisk håndtering af produkter under
produktion i skærestue, stikkerum, pølsestopper, blanding af
fars.
Følgende er konstateret: Dispenser til håndklædepapir ved
håndvask i Skærestue står åben og med mug og gamle
belægninger/produktrester udvendig og indvendig med risiko
for krydskontamination. Der opbevares et desinfektionsmiddel
til knive i dispenseren.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomheden oplyser, at beholderen vil blive rengjort og der
er bestilt nye dispensere til hele virksomheden.
Virksomheden har redegjort for håndtering og kassation af
fødevarer efter en brand i fryserum herunder midlertidig
opstilling af 6 fryse containere.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne under oplagring, fødevarer og emballage
Kontrolleret hygiejnisk opbevaring af fødevarer i kølerum og 2
frostrum, 2 frys containere og krydderirum.
Følgende er konstateret: støv og gamle produktrester på kasser
til opbevaring af krydderier. Indpakningsmateriale opbevaret
ikke tildækket, åbne poser med krydderier.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt virksomheden om at fastsætte en rengøringsfrekvens i
krydderirummet.
Virksomheden oplyser, at forholdet vil blive bragt i orden.
Ingen anmærkninger.
Vand
Virksomheden har redegjort for, hvordan det sikres, at der
anvendes vand af drikkevanskvalitet og fremvist
analyseresulteter fra vandværeket samt et analyseresultat på
vand fra virksomheden (udtaget ved indgang i huset).
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Vejledt virksomheden om virksomhedens ansvar for vandets kvalitet fra skel til tappehane inde på
virksomheden.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring:
Periodisk rengøring
Virksomheden har redegjort for frekvenser for rengøring af overliggende konstruktioner og vask af køleposer.
Kontrolleret rengøringsstandard af de overliggende konstruktioner.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol:
Dokumentation for HACCP-plan og dokumentation for CCP-overvågning.
Kontrolleret virksomhedens HACCP-plan og dokumentation for overvågning af CCP: Varmebehandling.
Virksomheden anvender elektronisk system (logger) til at dokumentere varmebehandling og nedkøling af
fødevarer. Virksomheden oplyser, at den vil få alarm ved afvigelser af temp/tid. Kontrolleret dokumentation for
varmebehandling og nedkøling af hakkebøffer d. 16.04.2024 og hamburgerryg d. 17.03.2024.
Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport:
Link på hjemmeside
Kontrolleret offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.:
Kontrolleret virksomhedens CVR-nr., P. -nr. og fødevareaktiviteter samt registrering af følgende særlige
aktiviteter: samhandel, økologi.
Ingen anmærkninger.


