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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Ved rundgang i virksomheden, er påfyldning af lakserogn i glas,
pasteurisering og efterfølgende mærkning kontrolleret. OK.
Virksomheden har redegjort for pasteuriseringsprocedurer og
herunder alarmering/monitering ved overskridelser af fastlagte
grænseværdier. Kontrolleret opbevaringsforhold i
råvarerkølerum, i færdigvarekølerum og
tørvare-/emballagelager samt, lokale med blanding af
tilsætninger til rogn. OK. Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk
vask af hænder og hygiejnesluser til High-Risk zone. OK.
Kontrolleret virksomhedens affaldshåndtering. Virksomheden
oplyser, at der ikke håndteres animalske biprodukter. Alt affald
sendes til dagrenovation. Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring under produktion.
Ingen anmækninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret virksomhedens
skadedyrssikring mod flyvende insekter i produktionen og
sikring af udendørs arealer mod gnavere. Der er redegjort for
monitering ved eksternt skadedyrsfirma og regler for placering
af træpaller, tom emballage og vegetation langs ydervægge.
Ingen anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens flowdiagram for produktion af lakserogn og
overordnet risikovurdering. OK. Kontrolleret virksomhedens
kontrol med CCP ved pasteurisering,
medarbejderdokumentation samt, udskrift af logger for
centrumtemperatur set. OK.
Set dokumentation for kontrol ved varemodtagelse og
dokumentation for konkret afvigelse med utilstrækkelig
varmebehandling af rogn. Virksomheden har fremlagt
afvigelsessekema, redegjort for reaktion og korrigerende
handlinger. OK.
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Der er konkret vejledt om, at der i risikovurderinger på artsniveau, bør tages stilling til kemiske kontaminander i
form af veterinære lægemiddelrester, i rogn fra farmet fisk.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.

Mærkning og information: Kontrolleret mærkning på råvare i form af saltet lakserogn i spande, herunder
sporbarhedsoplysninger, aut.nr., artsbetegnelse og indhold. OK. Set mærkning på færdigvarer (lakserogn,
CaviArt, ørredrogn) herunder virksomhedens anvendelse af aut.nr. OK.
Forhold vedr. anvendelse af aut.nr. på vegetabilske produkter undersøges nærmere.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Kemiske forureninger: Kontrolleret oprindelse af silderogn, med henblik på reglerne/grænseværdier for dioxin i
østersøsild. Set dokumentation for oprindelse af modtaget sildrogn fra Nordsøen. Ok. Virksomheden oplyser, at
der ikke modtages råvarer fra Østersøen. Ingen anmærkninger.

Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Overensstemmelseserklæring for plastspande,
som råvarer (lakserogn) er emballeret i.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


