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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
-Hygiejniske håndvaske placeret hensigtsmæssigt i
produktionskøkken.
-Opbevaringstemperaturer i kølerum (hakket kød og
fjerkræ/fisk) samt frost opbevaring.
-Procedurer for at undgå procesforurening under bagning.
Vejledt om at indskrive procedure for stegning.
-Mikrobiologiske kriterier for miljø og produkt prøver herunder
prøvetagningsplan og seneste testresultater for spread med
feta, blomkålssuppe, snitgrønt, miljøprøver.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken, grøntafsnit,
bageri, køle/fryse rum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: kalibrering af håndtermometre. Kalibrering af
vægte.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt
egenkontrolprogram. Kontrolleret seneste dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer (hakket kød, fisk,
fjerkræ), opvamrmning og nedkøling (januar-april).
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret: hygiejne regler for gæster.
Følgende er konstateret: hygiejneregler for gæster følges. Der
er krav om vask og desinfektion af hænder. Hygiejneregler
indeholder ikke brug af kitler, futter og hårnet som gæst.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at tilføje hygiejnekrav til gæster om brug af kittel, futter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


