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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar samt
procedure for hygiejnisk adskillelse af fødevarer i køleinventar
samt under produktion. Gennemgået generelle procedurer for
håndtering af fødevarer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde samt lager i kælderen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Dokumentation for opbevaring, varemodtagelse, opvarmning,
varmholdelse og nedkøling er stikprøvevist kontrolleret siden
seneste tilsyn frem til dd. Ingen anmærkninger. Vejledt om
procedure for måling af kernetemperatur.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol samt offentliggørelse på virksomhedens
hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Retsikkerhedsblanket fremvist.


