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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, afdækning og adskillelse af
fødevarer i køleinventar, temperatur i køle- og frostinventar,
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder samt
arbejdsbeklædning i køkken, set egnet termometer til måling af
CCPér.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleinventar, køkken og opvask.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater fra februar-2024
til dags dato på temperaturkontrol af køl, frost,
varemodtagelse, varmebehandling og nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Delelementer af
virksomhedens risikoanalyse for varmebehandling og nedkøling
er gennemgået.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Information om allergene ingredienser,
virksomheden oplyser, at den har kendskab til patienter og
gæsters specielle kostbehov herunder allergier og intolerancer.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nummer og
fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


