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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Faciliteter til
hygiejnisk håndvask i køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse under produktion af fødevarer.
Rengøring af kølerum samt emfang.
Følgende er konstateret: Ved tilsynet ses manglede rengøring
af fliser og afløbsrør bag opvaskemaskine samt manglede
rengøring af kasse med inventar ved røremaskine.
Virksomheden oplyser af forholdet rettes snarest. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkkenlokale samt kølerum. Ingen anmærkninger.
Vejledt om udskiftning af lister på låger i kølefaciliteter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for april 2024.
Kontrol ved varemodtagelse samt temperaturkontrol ved
opvarmning/nedkøling af fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: offentliggørelse af kontrolrapporter på



Hotel Falster

 

 

Stubbekøbingvej 150

4800  Nykøbing F

17021338

Kontrolrapport

side 2 af 2

24-04-2024

egen hjemmeside [www.hotel-falster.dk]. Vejledt om skift af smileysymbol på hjemmside. Der bruges pt. det
udgået elitesymbol på hjemmesiden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


