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3 timer 15 min.24-04-2024

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejne under
nedkøling af stegte sild. Nedkølingen var flyttet fra kølerum,
indtegnet ved autorisation af aktiviteten, beregnet til åbne
fødevarer, til kølerum, for emballerede fødevarer. Der var både
emballerede fødevarer også på træpaller i reoler, uden der var
tydeligt område til aktiviteten, nedkøling ved luftcirkulation, i
net kasser på paller, af stegte sild. Der var ikke etableret faste
arbejdsgange for adskillelse og hygiejne for området til åbne
fødevarer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at vurdere om der er behov for fornyet
autorisation. Og om beskyttelse mod krydsforurening, og
adskillelse af spiseklare åbne fødevarer i forhold til
emballerede fødevarer, herunder på træpaller ud fra afsnit 9 i
Fødevarestyrelsens hygiejnevejledning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionslokale. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Der var foretaget ændring i lokaleanvendelse andet kølerum til
nedkøling. Vejledt konkret ud fra autorisationsvejledningen
punkt 25.1. om ændringen er så væsentligt at der bør søges om
fornyet autorisation.


