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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Opbevaring af følgende kølekrævende
fødevarer: sovser, hamburgryg, rullepølse, leverpostej,
lagerejer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for aktiviteten
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af
letfordærvelige fødevarer-ok. Kontrolleret at det er udpeget
som CCP, der er angivet frekvens for kontrol og dokumentation
af opbevaringstemperatur i køl -ok
Vejledt generelt om Fødevarestyrelsens online værktøj "Sikre
fødevarer".
Følgende er kontrolleret : Dokumentation for egenkontrol.
Konstateret: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for januar til idag for
opbevaringstemperatur. Der er dokumenteret egenkontrol for
opbevaringstemperatur januar 2024 og marts 2024. Jf.
virksomhedens egenkontrol dokumenteres
opbevaringstemperatur min. 1 gang om måneden. Det oplyses
idag at plan var, at det dokumenteres igen idag.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for at egenkontrol dokumenteres
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med faste frekvenser beskrevet i egenkontrol.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


