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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer vedr.
håndtering af fremmedlegemer. Procedurer for
affaldshåndtering. Observeret generel opbevaring/adskillelse
af fødevarer/fødevareproduktion for at minimere risiko for
krydskontaminering. Stikprøvevis taget temperaturer i køl og
frys. Mundtligt gennemgået nedkølingsprocedurer samt
udlevering af fødevarer til afdelingskøkkener. Generelt vejledt
om regler vedr. mikrobiologiske kriterier herunder
udarbejdelse af prøverplaner og prøveudtagning i kategori 1.3,
analyse for listeria som ved en holdbarhed under 5 dage og
med sårbare forbrugere i målgruppen som minimum medfører
udtagning af miljøprøver, vejledning herom fremsendt til
virksomheden. Endvidere analyse for salmonella og e.coli i hhv.
fødevarekatergori 1.19 samt 2.5.1. i spiseklare snittet frugt og
grønt..
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Observeret sæbeudlægning samt virkningstid af sæbe på gulve
i produktionslokaler. Generelt fremstår lokaler/udstyr rent.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Produktionskøkken samt udenomsarealer som fremstår uden
tæt beplantning og generelt pænt og ryddeligt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for udpegede
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kritiske kontrolpunkter fra januar til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for fremmedlegemer, kemiske
forureninger. Generelt vejledt om regler vedr. opdatering af egenkontrolprogram i overensstemmelse med
opbevaringstemperaturer i autoriserede virksomheder i kategorien detail med engros.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


