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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Under gennemgang i produktionen set
flow for produktion af marens. Ok. Råvarer opbevares fri fra
gulv. Ok. Kontrolleret opbevaring af tørvarer og kølekrævende
råvarer. Ok. Virksomheden redegør mundtlig for procedure til
oppiskning af æggehvider i vand. Ok
Virksomheden oplyser de ikke har haft tilbagetrækning. Ok.
Vejledt konkret om tildækning af åbne område, ved låg - i
toppen af palletanken med glukose.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: På loft, rør og
ledninger over gasblus hvor der varmebehandles glukose. Her
ses ansamlinger af gul feddet støv/ belægninger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om interval for renholdelse af dette område.
Rengøring under produktion af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum, lager med tørvarer, produktionsområder herunder
røremaskiner, stikvogne, maskinen til olie spray af bageplader,
maskine til påsætning af marens på plader og pakkeområde.
Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden redegør for
etablering af gitter ved blæser ud til, dette er pt ikke
færdiggjort. Virksomheden oplyser at dette vil blive udbedret
snarest. Ok
Ved områder med åbne produkter er den generelle vedligehold
kontrolleret med hensyn til risiko for fremmedlegemer i
produkterne. Ok
Vejledt konkret om indkøb af nye plast skovle der anvendes til
produktkontakt.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram for vedligehold. Set skema til
gennemgang af produktionen, der er ikke observeret defekte
steder eller materialer i produktionen de seneste 9 mdr. Vejledt
konkret om, at ved gennemgangen noteres de punkter der skal
udbedres.
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Vejledt konkret om skriftlig egenkontrol procedure for oppiskning af æggehvider i vand herunder holdbarhed og
opbevaringstemperatur.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


