
REMA 1000

 

 

Søndergade 58

7830  Vinderup

25519485

25-04-2024 1
18-01-2024

1
03-03-2023

1
17-02-2022

1
1  
1  
 
1  
 
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i kølerum, frostrum og i
kølediske i butikken. Kontrolleret adskillelse af fødevarer i
kølerum, frostrum og kølediske i butikken. Kontrolleret
adskillelse af fødevare og nonfood på lageret. Gennemgået
procedurer for nedmærkning og mærkning generelt, af
fødevare tæt på datoudløb. Virksomheden har redegjort for
system til styring af datovare, herunder er der fremvist skema
til samme. Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring
af hænder i pauserum og på personaletoilet. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølerum,
frostrum og stikprøvevist rengøring af køle og fryseanordninger
i butikken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse og
opbevaringstemperaturer for perioden fra 1. februar 2024. til
dags dato. Kontrolleret virksomhedens dokumenterede
revision af egenkontrolprogram for indeværende periode.
Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret ost, kød,
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kødprodukter, fisk og pålæg, for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste
anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. samt P. nr og
fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


