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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer køl/frost.
Håndtering og tilberedning af fødevarer.
Personlig hygiejne, herunder faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder samt anvendelse af egnet og rent
arbejdsbeklædning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generel renholdelse af køkken, herunder
arbejdsborde, hylder samt opvaskeområde.
Følgende er konstateret: I kølerum ses spild af rødbedesaft på
hylde samt dryp fra kande med saft.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
og nedkøling. Set dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer køl/frost, opvarmning og nedkøling
for perioden januar til april 2024.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside
www.madkaelderen.dk
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Ophængning af smileymærke med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


