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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i køleenheder i butik og kølerum på
lager. Kontrolleret procedure for overvågning af
opbevaringstemperatur samt procedure for resthåndtering af
fødevarer med overskredet dato. kontrolleret procedure for
optøning af kager samt efterfølgende holdbarhedsstyrring.
Kontrolleret procedure ved tilbagetrækninger, herunder
håndtering af tilbagetrukne fødevarer og kontrolleret
virksomhedens affaldshåndtering. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af butiksområde,
kølerum og lagerlokaler. I forhold til virksomhedens kælder
hvor der opbevares vin, er virksomheden generelt vejledt om
krav til rengøring og vedligehold. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikovurdering samt skriftlige procedurer for overvågning af
temperaturer i køleenheder. Kontrolleret dokumentation for
opbevaringstemperatur i egenkontrollen i perioden april 2023
til d.d.. Ligeledes kontrolleret virksomhedens dokumentation
ved afvigelser. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har under tilsynet ladet sig registeret til levering
af fødevarer efter 1/3 reglen.
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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


