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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, adskillelse og
tildækning af fødevarerer. Set fungerende termometer.
Faciliteter til hygiejnisk vask af hænder. Gennemgået mundtligt
virksomhedens procedurer for håndtering af allergener.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Serverings/produktionsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Serveringsområde/produktionsområde. Ingen
anmærkninger. Et enkelt område fremstår med råt træ og en
smule slitage. Vejledt konkret om løsningsmuligheder på
begyndende slitage på træoverflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
Opbevaringstemperaturer, varremodtagelse, opvarmning samt
varmholdelse for perioden janaur 2024 til dags dato.
Kontrolleret: Virksomhedens risikoanalyse.
Følgende er konstateret: Virksomheden kunne ved
kontrolbesøget ikke fremvise risikoanalyse. Virksomheden



Mias fodderbræt

 

 

Nyhavn 0

1051  København K

25546040

Kontrolrapport

side 2 af 2

26-04-2024

oplyser at de tidligere har haft den liggende i egenkontrolmappen jf. tidligere kontrolrapport fra 2022.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om tilgængelighed af risikoanalyse. Vejledt konkret om at benytte fødevarestyrelsens skema fra
hjemmeside. Mail med skema sendt til virkosmheden og lagt på sag.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport
med smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
jf. virk.dk.


