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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har mundtligt redegjort
for procedurer i forbindelse med affaldshåndtering, herunder
frekvens for tømning samt bortskaffelse af affald. Set at
affaldsbeholdere indendørs i køkkenet er af fast materiale samt
at de opbevares på en måde, der forhindrer risiko for
kontamination til andre fødevarer, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Køkken
herunder lagerområde samt udendørs affaldsområde. Vejledt
generelt for regler om skadedyrssikring af lokaler samt drøftet
muligheden for at sætte net op for vinduer i køkken såfremt
disse ønskes åbnet om sommeren. Virksomheden har redegjort
for vedligeholdelsesplan for lukning af hul i loft over køleskab.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.


